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Наш ресторан концептуально 

объединяет место, время 

и содержание. Мы кропотливо искали 

и налаживали контакты с местными 

фермерами, отбирали лучшие 

отечественные продукты от камчатской 

чавычи до брянских бычков. 

Летом на заднем дворе у нас растет 

в небольшом огородике салат 

и петрушка, круглый год есть свежее 

деревенское молоко, сметана 

и масло, вкус которых давно забыт 

в городе, а овощи закупаем местные, 

выращенные в нашем экологически 

чистом районе. 

Мы — это команда энтузиастов, 

которая очень любит свое дело, 

ресторан, в котором работаем, 

и гостей, которые в нем отдыхают.

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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Каждый день

до 
12:00

О В С Я Н А Я К А Ш А

КРУАССАН

ЯЙЦО ПАШОТ

Я И Ч Н И Ц А 
С Ж А Р Е Н Ы М 
Б Е КО Н О М 
И С П А РЖ Е Й
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220 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 ₶

Гречневая с медом 
и соленой карамелью

Овсяная с бананом и киви

Манная с вишней 
и злаками

Рассыпчатая гречка 
с желтком, луком 
и беконом

Каша

Омлет / яичница / скрэмбл 
из двух яиц
110 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 120 ₶

Яйцо пашот с тостом
140 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .150 ₶

+ 
• жареный бекон, 40 г .  .   .   .   .   . 50 ₶

• чавыча слабосоленая, 30г.  .  .  75 ₶

• домашняя брынза, 40 г.  .  .  .     50 ₶

• пастрами, 30 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .  75 ₶

• �шпинат  
и вяленые томаты, 50 г .  .  .  .     50 ₶

• �спаржа  
и голландский соус, 50 г .  .  .  .   75 ₶

• �томаты  
и молодой сыр, 60 г.  .  .  .  .  .       50 ₶

Яйцо

добавки

добавки

Йогурт
с медом
130  г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                100 ₶

+
• черничное варенье, 25 г .  .  .    50 ₶

• земляничное варенье, 25 г.  .   50 ₶

• мюсли, 25 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 ₶

• кукурузные хлопья 15 г.  .  .  .     50 ₶
Оладьи
120 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 150 ₶

Блинчики
3 шт., 150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             150 ₶

На выбор: сметана или сгущенное 
молоко

Круассан с ягодным 
джемом
110 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                220 ₶

Куриный бульон  
с зеленым луком, 
хрустящим тостом  
и маслом
250 / 30 / 20 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           200 ₶

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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меню
СА ЛАТ ДОМОВОЙ

СЫРНЫЙ КРЕМ-СУП

РА В И О Л И Б У Б Л Ь Г У М

ПАСТА С КУРОЧКОЙ
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Рыбные паровые котлетки
120 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      250 ₶

Равиоли Бубльгум  
(шпинат, индейка)
210 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       225 ₶

Паста с курочкой
180 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      250 ₶

Куриные паровые котлетки
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      250 ₶

Бантики с сыром
170 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       225 ₶

Пюре картофельное
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       105 ₶

Спагетти
100 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 105 ₶

Картофель фри
100 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 105 ₶

Салат
Оливье с ветчиной
130 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 205 ₶

Домовой
130 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 ₶

Овощная полянка
130 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 ₶

Суп
Суп крошка-картошка
170 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  175 ₶

Сырный крем-суп
180 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  175 ₶

Десерт
Салат фруктовый
140 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175 ₶

Банановый сплит
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  175 ₶

Горячее 
и гарнир

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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Основное меню

Закуски

П А Ш Т Е Т 

И З П О Д КО П Ч Ё Н Н О Й У Т К И

Драники картофельные 
со сметаной
160 / 30 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   195 ₻

Оладьи из кабачков 
со слабосоленой неркой
160 / 40 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           325 ₻

Чесночные гренки
130 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 120 ₻

Чавыча мягкого посола
120 / 30 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  395 ₻

Сочный ростбиф
100 / 50 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             450 ₻

Сельдь с теплым 
картофелем 
и маринованным луком
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  225 ₻

Ассорти колбас 
(говяжья, куриная, 
свиная)
150 / 20 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              295 ₻

8



Паштет из подкопчённой 
утки с хрустящей 
чиабаттой
160 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               350 ₻

Тигровые креветки 
на гриле
120 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  750 ₻

Тарелка сыров 
150 / 50 / 20 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           450 ₻

Мидии Гигант 
запеченные с голубым 
сыром
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 375 ₻

Т И Г Р О В Ы Е К Р Е В Е Т К И

Ч А В Ы Ч А

Р О СТ Б И Ф

М И Д И И Г И ГА Н Т

Обязательно загляните 
на страницу с фермерскими 
деликатесами собственного 

приготовления 
на последней странице 

меню — мы их также можем 
подать в качестве закуски

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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Основное меню

Салаты

П Е Ч Е Н А Я Т Ы К В А

ОЛИВЬЕ

10



Салат из сочного 
ростбифа с дижонской 
горчицей и свежими 
овощами
240г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                350 ₻

Форшмак из сельди
115 / 50 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              250 ₻

Огуречный салат 
с томатами черри 
и кунжутным маслом
170 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 275 ₻

Салат с морепродуктами 
и медовой заправкой
190 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               525 ₻

ФОРШМАК

Печеная тыква 
со свеклой и кедровыми 
орехами, приправленная 
кинзой и перчиком чили
190 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  295 ₻

Оливье с говядиной
210 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 275 ₻

Цезарь
— с курицей, 220 г.  .  .  .  .  .  .  .       325 ₻
— с красной рыбой, 220 г .  .  .   375 ₻
— с креветками, 220 г .  .   .   .   .  495 ₻

С А Л АТ 

И З Р О СТ Б И Ф А

ЦЕЗАРЬ

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

ОГ УРЕЧНЫЙ
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Основное меню

Хлеб

Супы

ГОРОХОВЫЙ

Т Ы К В Е Н Н Ы Й 

Гороховый суп  
с хрустящей чиабаттой
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 ₻

Наваристый борщ 
с деревенской сметаной 
и салом
250 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             250 ₻

Мясная солянка  
по-домашнему 
250 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             250 ₻

Грибной крем-суп 
со слоеным язычком
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 ₻

Домашний суп-лапша 
с кроликом
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 ₻

Тыквенный суп  
с беконом и семечками
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 ₻

Пшеничный 45г.  .   .   .   .   .   .   . 25 ₻

Ржаной 45 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            25 ₻

Чиабатта 45 г .  .  .  .  .  .  .  .  .          25 ₻

Фокачча 250 г .  .  .  .  .  .  .  .         225 ₻
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БОРЩ

ДОМАШНИЙ

Г Р И Б Н О Й

С О Л Я Н К А

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ
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Мясные пельмени 
домашней лепки
250 / 30.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               275 ₻

Вареники с картофелем 
и луком

250 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             250 ₻

П
ел

ьм
ен

и
ва

ре
ни

ки
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#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

Основное меню

Паста

Паста с говядиной 
и шпинатом
200 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               350 ₻

Паста с морепродуктами  
в сливочно-устричном соусе
200 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               450 ₻

Паста с неркой и красной 
икрой
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   375 ₻

Спагетти карбонара
280 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  370 ₻
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П
иц

ца

Пицца с ветчиной  
и беконом
480 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               495 ₻

Пицца с домашними 
сырами
370 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  450 ₻

Пицца маргарита
500 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                325 ₻
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#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

Основное меню

Горячее

Стейк стриплойн с молодыми 
побегами зеленого горошка, 
кукурузы и спаржи

270 / 50 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             1250 ₻

СТ Р И П Л О Й Н
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Медальоны из говядины 
с соусом марсала
230 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   725 ₻

Половина цыпленка 
из дровяной печи

450 / 30 / 30 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           475 ₻

Мурманский палтус 
со сладким чили

150 / 30 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   575 ₻

Горячие блюда

ГО В Я Д И Н А

ЦЫПЛЕНОК

П А Л Т У С
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Королевские креветки 
на гриле
150 / 70 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  825 ₻

Мидии в белом вине
200 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               450 ₻

Говяжья покромка 
с пюре из картофеля 
и салатом

240 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  650 ₻

#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

ГО В Я Ж Ь Я 

П О К Р О М К А 

М И Д И И

КО Р О Л Е В С К И Е  

К Р Е В Е Т К И

19



Горячие блюда

Котлета домашняя 
куриная (запеченая или 
на пару)
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                205 ₻

Стейк чавычи 
с корнеплодами

180 / 30 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             450 ₻

Свиные ребрышки 
запеченные в бруснично-
клюквенном соусе

350 / 100.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  750 ₻

С В И Н Ы Е 
Р Е Б Р Ы Ш К И

Ч А В Ы Ч А

КО ТЛ Е ТА 

К У Р И Н А Я

20



#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

Томленая баранина 
в соусе из овощей 
и зеленью с нашего 
огорода

250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  750 ₻

Свиной фланк  
в гранатовой глазури

150 / 30 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  425 ₻

Б А РА Н И Н А

С В И Н О Й 
Ф Л А Н К

ГарнирыСоусы
Пюре картофельное
150 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                105 ₻

Брюссельская  
капуста фри
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  125 ₻

Картофель из печки
100 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  95 ₻

Овощи свежие
150 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 95 ₻

Сметана

Кондер

Соевый соус

Соус ким чи

Горчица домашняя

Соус песто

Сладкий чили

Апельсин

30 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  40 ₻

21



Домашнее мороженое 
в шоколадной сфере 
с меренгой 
160 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  225 ₻

Фрик шейк
300 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               320 ₻

Шоколадный фондан 
с мороженым
100 / 30  г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             250 ₻

Основное меню

Десерты

ФРИК Ш
ЕЙК

МОРОЖЕНОЕ
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#РЕСТОРАНВДЕРЕВНЕ

Чизкейк  
клубника-вишня
100 / 40 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             225 ₻

Профитроли тети Оли 
с заварным кремом
250 г.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 ₻

Лимонный пирог 
с воздушным суфле
100 г .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  225 ₻

Ч И З К Е Й К

П Р О Ф И Т Р О Л И

Л И М О Н Н Ы Й П И Р О Г

Ш О КО Л А Д Н Ы Й Ф О Н Д А Н
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Барное меню

Напитки
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ

Пина-колада, б / а 0,3 л.  .  .   225 ₽

Грин Гарден 0,3 л.  .  .  .  .  .  .      200 ₽

Лето Пунш 0,3 л.  .  .  .  .  .  .  .       250 ₽

Молочный коктейль  
на основе сиропа 0,3 л .  .  250 ₽

Молочный коктейль 
на основе фруктового  
пюре 0,3 л .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           250 ₽

Мохито б/а (классика, 
клубника, лесные ягоды)  
0,3 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 225 ₽

Огурец-Апельсин 0,3 л .  .  205 ₽

Ананас-имбирь 0,3 л.  .   .   .  205 ₽

Bell pepper  
Lemonade 0,3 л.  .   .   .   .   .   .   .  205 ₽

ГОРЯЧИЕ КОКТЕЙЛИ

Глинтвейн б / а 0,2 л .  .  .  .  .    200 ₽

Какао 0,2 л .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   175 ₽

Грог (ром, черный чай, 
пряности) 0,2 л.  .   .   .   .   .   .   .  250 ₽

Глинтвейн (красное вино, 
фрукты, пряности) 0,2 л. 270 ₽

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА

Белая лошадь 0,5 л .  .  .  .  .      90 ₽

Волжанка 0,33/0,75 л.  .   100/180 ₽

Боржоми с газом 0,33 л .  .   175 ₽

Витель без газа 0,33 л .  .   .   175 ₽

Перье с газом 0,33 л.  .  .  .  .     190 ₽

ГАЗИРОВАННЫЕ НАПИТКИ

Кока-кола 0,25 л .  .   .   .   .   .   .   100 ₽

Спрайт 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .          100 ₽

Фанта 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           100 ₽

Берн 0,33 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            150 ₽

Швепс 0,25 л.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   140 ₽
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СОК ПАКЕТИРОВАННЫЙ

Яблочный 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .         80 ₽

Апельсиновый 0,25 л .  .  .  .     80  ₽

Грейпфрутовый 0,25 л .  .  .    80  ₽

Персиковый 0,25 л.  .  .  .  .  .       80  ₽

Томатный 0,25 л .  .  .  .  .  .  .  .         80   ₽

Вишневый 0,25 л .  .  .  .  .  .  .        80  ₽

Виноградный 0,25 л.  .  .  .  .      80  ₽

Ананасовый 0,25 л.  .  .  .  .  .       80 ₽

СОК СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ

Яблочный 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .       200 ₽

Апельсиновый 0,25 л.  .  .  .   200 ₽

Грейпфрутовый 0,25 л .  .  .  250 ₽

Грушевый 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .       250 ₽

Виноградный 0,25 л.  .  .  .  .    250 ₽

Морковный 0,25 л.  .   .   .   .   .   175 ₽

Из сельдерея 0,25 л.  .  .  .  .     210 ₽

Микс из двух 
вышеперечисленных  
соков 0,25 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           300 ₽

Ананасовый 0,25 л.  .  .  .  .  .     350 ₽

ЛИМОНАД В КУВШИН

Тархун 0,25 / 1,0 л .  .  .  .  .     125 / 500 ₽

Дюшес 0,25 / 1,0 л.  .  .  .  .     125 / 500 ₽

Киви-мята 0,25 / 1,0 л .  .   125 / 500 ₽

Лимонный 0,25 / 1,0 л.  .   125 / 500 ₽

Имбирный 0,25 / 1,0 л.  .   125 / 500 ₽

СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО

Морс (клюквенно-
брусничный, облепиховый) 
0,25 / 1 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             70 / 250 ₽

КОФЕ

Американо 120 мл .  .   .   .   .   .   150 ₽

Эспрессо 50 мл.  .   .   .   .   .   .   .   130 ₽

Двойной эспрессо 100 мл. 160 ₽

Капучино 120 мл.  .  .  .  .  .  .  .       200 ₽

Мокка 150 мл.  .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 ₽

Глясе 150 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          200 ₽

Латте 150 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          200 ₽

Кофе  
По-Ирландски 150 мл.  .  .  .   330 ₽

Соевое молоко .  .  .  .  .  .  .      +50 ₽

ЧАЙ ЛИСТОВОЙ 

Чай с травами в самоваре 
с сушками, вареньем 
и сладостями  
5 л / 500 г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             750 ₽

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ

Ассам 400 / 800 мл.  .  .  .     175 / 350 ₽

Эрл Грей 400 / 800 мл.  .   175 / 350 ₽

ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ

Сенча 400 / 800 мл.  .  .  .     175 / 350 ₽

Жасмин 400 / 800 мл .  .   175 / 350 ₽

ФИРМЕННЫЙ ЧАЙ

Иван-Чай ручного сбора 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай с душистыми травами 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай с листьями смородины 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай с облепихой  
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай ромашковый с мятой 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай с малиной и базиликом 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .         200 / 400 ₽

Чай с чабрецом и цедрой 
цитруса 400 / 800 мл .  . 200 / 400 ₽

Чай с сушеными  
яблоками, корицей, изюмом 
400 / 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .        200/400 ₽
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